Schokokuchen mit Rotwein
mit Pinot Noir -S-

() Zubereitung: 20min | auf dem Tisch in 90min KRAAKA fiir 10 Personen

DAS BRAUCHTS

250g Margarine
150g Zucker

4 Elier

250g ™ehl

5F.L. Kakao

3TL. Backpulver
150g Schokostreusel
1/81 Pinot Noir -S-

SO WIRDS GEMACHT

Margarine, Zucker und ier schaumig rithren. Das ™ehl mit Kakao und dem <
Backpulver mischen, dartibersieben und ¢inen glatten Teig rithren. Die Schoko-
ladenstreusel und den Rotwein gut unterrtihren.

Line Cakeform cinfetten oder mit Backirennpapier auslegen. Den Teig hineinge-
ben und bei 175 Grad 50 bis 60 ™Minuten backen.

En Gute und zum Wohl!




